
Menù alla carta  
Antipasto Forest
Tagliere di salumi selezionati dal norcino, giardiniera fatta in casa, gnocco
fritto e sorpresa dell’orto. 

Lumache in umido 
con olio, prezzemolo e polenta 

Carne salada tradizionale 
condita con olio, scaglie di grana, a richiesta cipolle.

Tagliere di formaggi 
formaggi del territorio con marmellata e miele Forest 

Casoncelli del Forest 
conditi con burro spumeggiante, scaglie di grana e salvia

Gnocchi alle ortiche con scaglie di Silter DOP

Risotto di stagione  

Tagliatelle al salmì di lepre 

Punta di vitello ripiena 
con polenta del mulino e patate al forno

Guancetta di manzo cbt al vino rosso Forest
con polenta del mulino

Tagliata di manzo 
con patate al forno

Petto d’anatra alla brace 
con patate al forno

Crostata con marmellata del Forest 

Tortino al cioccolato con cuore caldo

Spongada tradizionale della Valle Camonica 
con crema di Zabaione

Sorbetto al limone 

Gelato al fior di latte 

ANTIPASTI                                     € 12,00

PRIMI                                             € 15,00

SECONDI                                     € 18,00

DOLCI                                        € 5,00             


